

Zadanie 15 - Doposażenie (pracowni zawodowych) Zespołu Szkół w Trawnikach
Opis przedmiotu zadania.
Zadanie obejmuje zakup sprzętu, w tym do doposażenia pracowni  Gastronomicznej w siedzibie Zespołu Szkół w Trawnikach
Wymagania ogólne.
Sprzęt musi być fabrycznie nowy z okresem gwarancji min. 24 miesiące.
Zakres zadania.
· Piec konwekcyjno- parowy z sondą termiczną do pr. gastronomicznej - 1 szt. 
· Kuchnia elektryczna z płytą indukcyjną i piekarnikiem do pr. gastronomicznej- 1 szt. 

Zastosowanie: Pracownia gastronomiczna

Specyfikacja:  Piec konwekcyjno- parowy z sondą termiczną do pr. gastronomicznej - 1 szt. 
	Producent:......................................
Model:.................................................................

	Parametry
	Opis wymaganych parametrów
	Oferowane parametry
(wypełnia Wykonawca)

	Piec konwekcyjno- parowy z sondą termiczną do pr. gastronomicznej - 1 szt.
	1. Wymiary bez elementów wystających (SxWxG)  59,5 x 59,4 x 56,7 cm (+_0,2 cm)
2. Kolor frontu - srebrny-stal
3. Napięcie zasilania - 230 V
4. Pojemność – min. 70 litrów
5. Drzwi  - otwierane uchylnie
6. Sterowanie elektroniczne - dotykowe (sensorowe) na froncie piekarnika
7. Programator pracy piekarnika – elektroniczny
8. Funkcje podstawowe pieczenia: duża wilgotność, grill, grzałka dolna, grzałka górna + grzałka dolna, mała wilgotność, para 100%, pasteryzowanie, pieczenie parowe, pizza, podgrzewanie (regeneracja), podtrzymywanie ciepła, potrawy mrożone, przyrumienianie, rozmrażanie, suszenie, termoobieg, turbogrill
9. Termosonda – tak
10. Typ prowadnic w piekarniku teleskopowe – min. jeden poziom
11. Liczba poziomów pieczenia – 5
12. Czyszczenie piekarnika – parowe
13. Funkcje dodatkowe: min. 260 programów automatycznych, filtr tłuszczowy, pieczenie parowe, podwójne oświetlenie halogenowe, programy pieczenia z termosondą, wbudowana kamera, wyświetlany czas gotowania i aktualny program, zdalne sterowanie
14. Bezpieczeństwo użytkowania: automatyczne wyłączenie
15. Wyposażenie: 1 półka blaszana, 1 ruszt, brytfanna, instrukcja obsługi w języku polskim, termosonda, zestaw do gotowania na parze
	

	
	
	

	Inne, poza cenowe kryterium premiujące oferowany produkt
Dostawa wraz z podłączeniem i szkoleniem nauczycieli:
nie – 0 pkt
tak – 10 pkt.
	Dostawa wraz z montażem i szkoleniem nauczycieli
	

	Okres gwarancji
24 miesiące - 1 pkt.
36 miesięcy - 5 pkt.
48 miesięcy - 10 pkt.
	Minimum 24 miesiące
	

	
Specyfikacja: Kuchnia elektryczna z płytą indukcyjną i piekarnikiem do pr. gastronomicznej- 1 szt. 

	Producent:......................................
Model:.................................................................

	Parametry
	Opis wymaganych parametrów
	Oferowane parametry
(wypełnia Wykonawca)

		Kuchnia elektryczna z płytą indukcyjną i piekarnikiem do pr. gastronomicznej- 1 szt. 

	1. Kolor frontu piekarnika: Srebrny
2. Kolor płyty grzewczej	: Czarny
3. Rodzaj piekarnika: Elektryczny
4. Wyposażenie: Instrukcja obsługi w języku polskim
5. Gwarancja: min. 24 miesiące, Door To Door
6. Chłodne drzwi piekarnika:	Tak
7. Funkcje dodatkowe:	Timer, Wyświetlacz elektroniczny
8. Napięcie zasilania [V] – 230V
9. Pojemność – min. 73 l
10. Rodzaj kuchni: Elektryczna
11. Typ prowadnic: Teleskopowe
12. Programator - Elektroniczny
13. Termoobieg	 - Tak
14. Wskaźnik ciepła resztkowego:	W płycie grzewczej
15. Piekarnik
16. Grill (opiekacz) 
17. Liczba funkcji – min. 8
18. Opuszczana grzałka grilla (opiekacza) - Tak
19. Rożen	 
20. Termosonda	
21. Liczba pól grzewczych – min. 	4
22. Rodzaj płyty grzewczej -Indukcyjna
23. Moc przyłączeniowa [kW] – ok. 11
24. Klasa energetyczna	A+++
25. Głębokość [cm]	60
26. Szerokość [cm]	59.6
27. Wysokość [cm]	85
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	Inne, poza cenowe kryterium premiujące oferowany produkt
Dostawa wraz z podłączeniem i szkoleniem nauczycieli:
nie – 0 pkt
tak – 10 pkt.
	Dostawa wraz z montażem i szkoleniem nauczycieli
	

	Okres gwarancji
24 miesiące - 1 pkt.
36 miesięcy - 5 pkt.
48 miesięcy - 10 pkt.
	Minimum 24 miesiące 
	





3

image1.jpeg
Etllpgggjzsekie II;zcleclfpospollta lubelskle/ Un'iui[;;?k?:ﬂfi -
Program Regionalny - olska 5““‘{‘7 %yae Rozwoju Regionalnego




