Załącznik nr 1 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
Przedmiotem zamówienia jest Zakup i dostawa produktów na serwis kawowy oraz ciepłych posiłków na zajęcia projektowe uczestników projektu „Otwarci na wiedzę” 
dla Powiatu Świdnickiego w Świdniku/ Zespołu Szkół Nr 1 im. C. K. Norwida w Świdniku.
Zamawiający: Powiat Świdnicki w Świdniku/ Zespół Szkół Nr 1 im. C. K. Norwida w Świdniku.
Opis przedmiotu zamówienia: Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringu 

Dane do specyfikacji usługi cateringu w ramach projektów współfinansowanych ze środków Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Lubelskiego na lata 2014-2020 pn.:

	L.p.
	Nazwa przedmiotu zamówienia
	Opis przedmiotu
	Jedn.miary
	Ilość
	Uwagi

	„Otwarci na wiedzę” nr RPLU.12.06.00-06-0004/17
	
	

	1. 
	Zajęcia rozwijające z j. angielskiego/niemieckiego/francuskiego/hiszpańskiego/biologii/geografii/
Zajęcia indywidualne logopedyczne/ 
przerwa kawowa 


	1. Kawa rozpuszczalna
	słoik (ok.200g)
	13970g
	70 słoików(po 200g)

	2. 
	
	3. Kawa mielona
	op.(250g)
	13970g
	56 op.(po 250g)

	4. 
	
	5. Herbata ekspresowa                                (czarna, truskawkowa, malinowa)
	op.(20 torebek)
	233 opx20torebek
	możliwość op. po 50 torebek

	6. 
	
	7. Woda mineralna gazowana/niegazowana
	butelka(500ml)
	2329 butelek
	po 500ml

	8. 
	
	9. Soki owocowe 100%(min.2 rodzaje)
	karton (1litr)
	1165 kartonów
	

	10. 
	
	11. Delicje
	op. (1kg)
	186 op.
	

	12. 
	
	13. Herbatniki
	op.(1kg)
	94 op.
	

	14. 
	
	15. Ciastka kruche (nadziewane)
	pudełko(1kg)
	186 pudełek
	

	16. 
	
	17. Cytryna
	kg
	23,5 kg
	

	18. 
	
	19. Mleko  UHT-3,2%
	karton (1000ml)
	546 kartonów
	

	20. 
	
	21. Cukier
	kg
	48 kg
	

	2.
	Studia podyplomowe z pedagogiki specjalnej/Studia podyplomowe z oligofrenopedagogiki 
 ciepły posiłek 


	Obiad składający się przynajmniej z dania głównego i napoju, którego składnikami będą np. 

1. sztuka mięsa na osobę lub ryba, 

2. surówka (warzywa świeże i gotowane),

3. ziemniaki/frytki/ryż 

4. kopytka z sosem mięsnym lub grzybowym, pierogi, pyzy z mięsem, a bezmięsne z sosem, 

5. surówka (warzywa świeże i gotowane),
6. napój w opakowaniu jednostkowym, min. 0,5 l na osobę (np. sok, woda mineralna).
Obiad ma być dostarczony jako wyporcjowany wraz ze sztućcami.
	     szt. 


	104 szt.
	


Dane do specyfikacji z podziałem na terminy dostaw: 
	L.p.
	Nazwa przedmiotu zamówienia/

Termin dostawy
	Opis przedmiotu
	Jedn.miary
	Ilość
	Uwagi

	„Otwarci na wiedzę” nr RPLU.12.06.00-06-0004/17
	
	

	22. 
	I edycja: LO/ZSZ/SB/T: zajęcia rozwijające z j. angielskiego/francuskiego/hiszpańskiego/biologii/geografii/ indywidualne zajęcia logopedyczne/ 

przerwa kawowa 

Dostawa do 03 stycznia 2019r.


	1. Kawa rozpuszczalna
	słoik (ok.200g)
	9470g
	47 słoików(po 200g)

	23. 
	
	2. Kawa mielona
	op.(250g)
	9470g
	38 op.(po 250g)

	24. 
	
	3. Herbata ekspresowa                                (czarna, truskawkowa, malinowa)
	op.(20 torebek)
	158opx20torebek
	możliwość op. po 50 torebek

	25. 
	
	4. Woda mineralna gazowana/niegazowana
	butelka(500ml)
	 750 butelek
	po 500ml

	26. 
	
	5. Soki owocowe 100%(min.2 rodzaje)
	karton (1litr)
	375 l
	

	27. 
	
	6. Delicje
	op. (1kg)
	60 kg
	

	28. 
	
	7. Herbatniki
	op.(1kg)
	30 kg
	

	29. 
	
	8. Ciastka kruche (nadziewane)
	pudełko(1kg)
	60 kg
	

	30. 
	
	9. Cytryna
	kg
	7,50kg
	

	31. 
	
	10. Mleko  UHT-3,2%
	karton (1000ml)
	95 l
	

	32. 
	
	11. Cukier
	kg
	32 kg
	

	2. 
	II edycja: LO/ZSZ/SB/T: zajęcia rozwijające z j. angielskiego/niemieckiego/biologii/geografii/
przerwa kawowa 

Dostawa do 03 września 2019r.


	1. Kawa rozpuszczalna
	słoik (ok.200g)
	2250g
	12 słoików(po 200g)

	33. 
	
	2. Kawa mielona
	op.(250g)
	2250g
	9 op.(po 250g)

	34. 
	
	3. Herbata ekspresowa                                (czarna, truskawkowa, malinowa)
	op.(20 torebek)
	38opx20torebek
	możliwość op.po 50 torebek

	7. 
	
	4. Woda mineralna gazowana/niegazowana
	butelka(500ml)
	790 butelek
	po 500ml

	8. 
	
	5. Soki owocowe 100%(min.2 rodzaje)
	karton (1litr)
	395  l
	

	9. 
	
	6. Delicje
	op. (1kg)
	63  kg
	

	10. 
	
	7. Herbatniki
	op.(1kg)
	32 kg
	

	11. 
	
	8. Ciastka kruche (nadziewane)
	pudełko(1kg)
	63  kg
	

	12. 
	
	9. Cytryna
	kg
	8 kg
	

	13. 
	
	10. Mleko  UHT-3,2%
	karton (1000ml)
	226
	

	14. 
	
	11. Cukier
	kg
	8  kg
	

	3. 
	II edycja: LO/ZSZ/SB/T: zajęcia rozwijające z j. angielskiego/niemieckiego/biologii/geografii/
przerwa kawowa 

Dostawa do 03 stycznia 2020r.


	1. Kawa rozpuszczalna
	słoik (ok.200g)
	2250g
	min.11 słoików(po 200g)

	35. 
	
	2. Kawa mielona
	op.(250g)
	2250g
	9 op.(po 250g)

	36. 
	
	3. Herbata ekspresowa                                (czarna, truskawkowa, malinowa)
	op.(20 torebek)
	37opx20torebek
	możliwość op.po 50 torebek

	15. 
	
	4. Woda mineralna gazowana/niegazowana
	butelka(500ml)
	789 butelek
	po 500ml

	16. 
	
	5. Soki owocowe 100%(min.2 rodzaje)
	karton (1litr)
	395  l
	

	17. 
	
	6. Delicje
	op. (1kg)
	63  kg
	

	18. 
	
	7. Herbatniki
	op.(1kg)
	32 kg
	

	19. 
	
	8. Ciastka kruche (nadziewane)
	pudełko(1kg)
	63  kg
	

	20. 
	
	9. Cytryna
	kg
	8 kg
	

	21. 
	
	10. Mleko  UHT-3,2%
	karton (1000ml)
	225
	

	22. 
	
	11. Cukier
	kg
	7  kg
	8kg

	4
	Studia podyplomowe z pedagogiki specjalnej – ciepły posiłek 

2 os. x 18 zjazdów x 2 dni 

Dostawa od stycznia 2019 –do czerwca 2019  zgodnie z harmonogramem przesłanym przez zamawiającego na min. 5 dni przed rozpoczęciem realizacji zamówienia
	Obiad składający się przynajmniej z dania głównego i napoju, którego składnikami będą np. 

1. sztuka mięsa na osobę lub ryba, 

2. surówka (warzywa świeże i gotowane),

3. ziemniaki/frytki/ryż 

4. kopytka z sosem mięsnym lub grzybowym, pierogi, pyzy z mięsem, a bezmięsne z sosem, 
5. napój w opakowaniu jednostkowym, min. 0,5 l na osobę (np. sok, woda mineralna).

Obiad ma być dostarczony jako wyporcjowany wraz ze sztućcami.
	72 szt. 


	
	

	5.
	Studia podyplomowe z oligofrenopedagogiki – ciepły posiłek  

1os. x 16 zjazdów x 2 dni 

Dostawa od stycznia 2019 – do lutego 2020 zgodnie z harmonogramem przesłanym przez zamawiającego na min. 5 dni przed rozpoczęciem realizacji zamówienia
	Obiad składający się przynajmniej z dania głównego i napoju, którego składnikami będą np. 

1. sztuka mięsa na osobę lub ryba, 

2. surówka (warzywa świeże i gotowane),

3. ziemniaki/frytki/ryż 

4. kopytka z sosem mięsnym lub grzybowym, pierogi, pyzy z mięsem, a bezmięsne z sosem, 
5. napój w opakowaniu jednostkowym, min. 0,5 l na osobę (np. sok, woda mineralna).

Obiad ma być dostarczony jako wyporcjowany wraz ze sztućcami.
	32 szt.
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